Berufliche Qualifizierung Mitmachen und Kontakt aufnehmen:

im Gastgewerbe Bewirb dich jetzt als Teilnehmer unter

Herkdmmliche Ausbildungen sind fiir info@zth-ev.de oder direkt Uber das
viele Menschen mit kognitiven Formular auf unserer Webseite:
Einschrankungen nicht zuganglich.
Der duale Zertifikatslehrgang
»Kleiner Wirtebrief“ bietet
praxisnahe Wege in die Arbeitswelt.
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Wahrend der Qualifizierung zum
Gastronomischen Helfer werden
berufliche Aufgaben individuell an
die Fahigkeiten der Teilnehmenden

ZTH
abgestimmt. Klare Strukturen tZUIEU“ft Kleiner
ermoglichen passgenaue Einsatze rotz . . .
im Gastgewerbe. -q HCIﬂdICClp ertebrlef
Chancen eréffnen Zukunft trotz Handicap e.V. fachbezogen
und Potenziale entfalten “onzellerstr 1 .

85635, Hohenkirchen-Siegertsbrunn nachhalti

Wir bilden dich aus an der Theke, 9
im Service und in der Kuche. Das .
Café Valentin in Unterféhring wird Mehr Informationen unter: bewahrt
vom AWO Kreisverband Munchen- www.zth-ev.de/kleiner-wirtebrief
Land betrieben. Dort kannst du das
Gelernte direkt anwenden und
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KLEINER WIRTEBRIEF

Zukunft trotz Handicap e.V. setzt sich
fur Menschen mit angeborenen oder
erworbenen Behinderungen und ihre
Angehdrigen ein. Als verlasslicher und
kompetenter Partner unterstlitzen wir
betroffene  Familien ebenso  wie
zahlreichen Organisationen, die sich fur
mehr Inklusion engagieren. Grundlage
unseres Handelns ist die UN-
Behindertenrechtskonvention, an deren
Leitlinien wir die Projekte ausrichten.

Das berufliche Bildungsprojekt “Kleiner
Wirtebrief” wird initiiert in fachlicher
Kooperation mit:

e DEHOGA Bayern
e Bayern Tourist GmbH
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Unser gemeinsames Ziel ist die konse-
quente Integration von Menschen mit
Behinderung im Berufsumfeld des
Gaststattengewerbes.  Bereits  zwei
Jahrgange haben das Programm
erfolgreich durchlaufen.

DAS PROJEKT IM UBERBLICK

Die berufliche Qualifizierung dauert ein halbes
Jahr und ist dual ausgerichtet. Der Lehrgang
umfasst sowohl fachlich-theoretische Grund-
lagen als auch praxisbezogene Anregungen,
die die Ubertragung der Fachinhalte in die
Praxis erleichtern und den individuellen Arbeits-
alltag berucksichtigen.

BEWERBUNG BIS:
20.Juli 2026

KENNENLERNGESPRACH:
September 2026

START:
1. Oktober 2026

ZERTIFIZIERUNG:
Abschluss und Zertifikatstibergabe im Rahmen

der Bayerischen Jugendmeisterschaften der
DEHOGA.

Das Projekt wurde mehrfach ausgezeichnet
und gilt als gutes Beispiel fir Innovation:

GEWINNER

DEUTSCHER
FACHKRAFTE-
PREIS 2024

Weiterbildung

Bayerischer Innovationspreis
Ehrenamt 2024

10 MODULE

Kommunikation- und
Beschwerdemanagement

Aufgaben an der Theke und die
Kommunikation am Telefon

Servieren von Speisen und
Getranke

Eindecken eines Tisches

Getrankekunde

Arbeitsschutz und worauf ist zu
achten

Lebensmittelhygiene und
Lagerung in der Gastronomie

Kiiche

Ubungsmodul

Prifungsmodul
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